





1. SCEGLI LA BASE
DELLA TUA TORTA...

TUTTE LE TORTE A PARTIRE DA 30€ ALKG

*PREZZO VARIABILE A SECONDA
DELLA COMBINAZIONE Dl:
- BASE DELLA TORTA

- FARCITURA/DECORAZIONI ‘

Jlty consigbiare
ol wostre pastie

PER OGNI INTOLLERANZA O RICHIESTA SPECIFICA SI PREGA DI
CONTATTARCI AL SEGUENTE N° DI TELEFONO: +39 379 298 6860
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2. SCEGLI LA

CREMA PASTICCERA
CREMA CHANTILLY

CREMA ALLA NUTELLA/
CIOCCOLATO

CREMA AL PISTACCHIO
CREAM CHEESE

CREMA PASTICCERA CON
LATTE DI SOIA

CIOCCOLATO BIANCO
MOUSSE AL LAMPONE
MOUSSE ALLA NOCCIOLA
MOUSSE ALLA FRAGOLA

*LA COMBINAZIONE DI QUESTI ELEMENTI
INCIDE SUL PESO E SUL PREZZO DELLE TORTE




CICCOLATO

LE Pl RICHIESTE

CHANTILLY
ALLAFRAGOLA

Un classico a base pan di spagna, farcito con
crema chantilly e panna, decorato con fresche
fragole.

SAINT _
HONORE

Un dolce regale, farcito con una specialissima
crema e sormontato da golosissimi bigne
intinti nel caramello.

RED
VELVET

La Red Velvet & una torta di origine americana
che colpisce per il suo accesissimo colore rosso
alternato al bianco del frosting di formaggio.

La torta Sacher & una torta a base pan di
?agno al cioccolato caratterizzata da un cuore
i marmellata all'albicocca o ai lamponi.

SACHER
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La torta millefoglie € un grande classico della pasticceriaq,
nata in Franciag, caratterizzata tradizionalmente da tre
fragranti strati di pasta sfoglia che si alternano con due
strati di crema chantilly o pasticceria.
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CREME TARTE

Questo dessert dallimmediato impatto visivo

€ elegante e molto versatile, infatti si pud decorare
a piacere in tanti modi differenti e puo essere
personalizzato a seconda dei propri gusti.

E una torta che solitamente viene realizzata
a forma di numero.
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SECAKE

La cheesecake é un dolce freddo composto da una
base di pasta biscotto su cui poggia un alto strato
di crema di formaggio fresco, zuccherato e trattato
con ingredienti a scelta.

MOUSSE AL LAMPONE
MOUSSE ALLA NOCCIOLA
FRAGOLA

PISTACCHIO

OREO




La meringa e una preparazione dolce a base di albume di
uova e zucchero d velo, tipica della cucina italiana.

Leggerissima e friabile, trova applicazione
in diverse preparazioni dolci.
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