


BLENVENUTI

LA NOSTRA STORIA

Siamo nati perrappresentare I’artigianalita,
la ricerca delle materie prime e l'innovazione
attraversolacucinainunalocationin cuile persone
possono trovare il piacere di star bene in qualsiasi
momento della giornata.

IGolosario

AVBEEOROSS() | Bestaurantbar
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LA NOSTRA
CUCINAS

LECCELENZA DEL TERRITORIO

L’ORIGINE
I nostri prodotti provengono dai territori che
garantiscono la migliore qualita nel rispetto della
natura e della sua stagionalita.

LA FANTASIA
Solo conla materia prima migliore i nostri chef
silascianoispirare nellaricerca di sapori autentici
ed eccellenti.

ILNOSTRO METODO
Ogni piatto di questo menu e legato alle
capicita artigianali dei nostri maestri, che
ogni giorno lavorano in casa la materia
prima, cuore delle nostrericette.
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APPETIZERS

PICCOLISFIZI CROCCANTI E GOLOSI PER INIZIARE AL MEGLIO

GNOCCOFRITTO Ge%

(1.7)

Impasto dinostra produzione di farine
semiintegrali servito con salsa al
formaggio.

CHIPS* 6€ ¢¢

1.3)
Patate fritte con maionese
alle erbe.

NACHOS ’CON’CO

Tortillas di mais con crema
cheddar, jalapenos, salsiccia
e pomodorini.

POLPETTINE DI
PULLED PORK

Polpettine dicoppa di

maiale sfilacciata e cotta
abassatemperatura
aromatizzate al bbq.



ANTIPASTI

ILMODO GIUSTO PER COMINCIARE

TRIS DITARTARE DI ANGUS 18€

FRITTATINA DIPASTA ALLA
CARBONARA

Bucatini Rummo pressati e fritti
concremadipecorino DOP,
guanciale di Colonnata,

crema all’'uovo

e pepe.

/1

CARBONARA
CRUNCH

JAMON IBERICO CON GNOCCO

FRITTO EPOMODORINI 24€
M

TAGLIERE DI
SALUMI 14€-22€-32€

7)

Coppa piacentina, salame felino,
crudo di Parma 24 mesi, arrosto di
prosciutto e pancetta coppata.

IMPERDIB 1

CHEESECAKE

Cheesecake salata vegetariana con
ricotta vaccina spalmabile, battuto
di pomodoro San Marzano al timo e
aceto balsamico —
diModena.

50gr difiletto di tartare di Angus con
uovo marinato, acciughe del Cantabrico,
capperi e senape. (3.4,10)

50gr difiletto di tartare di Angus

con spuma di formaggio e ciliegia al
maraschino. 712

50gr difiletto di tartare di Angus con
yogurt e pesca caramellata. )

TRIS DI MINIBUN* 13€

Mini hamburger di bovino, pomodoro,
insalata, bacon croccante e maionese
alle erbe. g,7)

Tentacolidipolpo arrostito, burrata e
cavolo bianco marinato.,7,14)
Hamburger dipollo, bacon, insalata,
maionese all’aglio nero, pomodoro e
scagliedigrana. 1,37

DEGUSTAZIONE
DIPIZZA FRITTA

Mousse difico e jamoniberico
“patanegra”.

Burrata DOP, pomodoro secco e
basilico.

Burro e acciughe del Cantabrico.
Cremadiformaggio, tartare di Angus
e pesca caramellata.

SALTY FLUFFY 14€

(1,3,4,7)

Soffici pancakes salati con
salmone norvegese affumicato,
pomodorino confit, polvere diolive
e cremadiavocado.



SECONDI®

PIACERE PURO IN OGNIBOCCONE

lRRES\STIiéL'F.

COSTATA 24€

500 grdicostata di manzo +‘
piemontese cotto alla griglia.
Servito con contorno asceltatra
patatine dippers, pannocchia e

verdure spadellate.
CONSIGLIAT) pgy
PERSONE

ONE
FIORENTINA 6€ ALL’ETTO

TENTAZIONE

o

Patine Dippers* |

b

Pannocchia |

STINCO 20€

(8,9)

Stinco di maiale intero cotto al barbecue
10 ore consalsa di cottura.

Servito con contorno a scelta tra patatine
dipper, pannocchia e verdure spadellate.

COTOLETTAALLA
MILANESE 18€

(1,3,7)

Cotoletta dicarre divitello 250g, impanata
e cottain burro dimontagna chiarificato.
Servita con chips di patate fritte.

TAGLIATADIPOLLO 18€

(6.7)
250 grditagliata di pollo con asparagi,
cremadiblu dicapra e scaglie digrana.

FILETTO DI ANGUS 25€

250 grdifiletto di Angus alla griglia.
Servito concontorno asceltatra
patatine dippers, pannocchia e
verdure spadellate.

Verdure spadellate



BURGERY

SCEGLIL’ACCOMPAGNAMENTO INCLUSO: PATATE DIPPERS, PANNOCCHIA O VERDURE MISTE SPADELLATE?

KRAKEN** 18€

(1,6,7,8,11,12,14)
Bun blu con tentacoli di polpo arrostito,
burrata e cavolo bianco marinato.

SMASH BRIOCHE 16€

(1,3,6,7.8,11)

Con hamburger di Chianina, bacon
croccante, crema al cheddar e insalata.

KILL BILL

Bun al carbone vegetale con carne di
Wagyu, cipollarossa caramellata,
stracciatella di Gioia del Colle e bacon.

DIVINA COMMEDIA

Bunrustico conhamburger di Fassona,
maionese alle erbe, bacon croccante,
mozzarella dibufala, insalata e
pomodoro. T

UNico

APOLLO** I5€

(1,3,6,7,8,11)

Bun alla curcuma con hamburger dipollo,
bacon, insalata, maionese all’aglio nero,
pomodoro e scaglie digrana.

lNDlMENTlCABlLE

NETTUNO

Bun blu con gamberi fritti del
Mediterraneo, maionese allimone,
soncino e chips di patate.

VEGGIE** 15€

(AW ey
Bun alla curcuma con hamburgerdicecie
rapa, maionese alle olive, rucola e pomodoro.

THEPORK 16€

(1,6,7,8,11)

Bunrustico con hamburger di salsiccia,
cremadizola e cipolla caramellata.

ESPLOSIVO

GODOIS ONFIRE

Bun allabarbabietola
con doppio smash
burger di Chianina
200gr, caciocavallo,
spianata calabra,
cipollarossadi
Tropeae
salsanduja. Q4

A

TRIPLO SMASH 22€

(1,2,3,6,7,8,11)

Bun allabarbabietola con triplo smash
burger di Chianina 300gr, cheddar, bacon
croccante,insalata gentile, pomodoro e
salsa dellacasa.
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PIZZE GOURMET’

LE NOSTRE PIZZE GOURMET SONO ALTAMENTE DIGERIBILI E RICCHE DI FIBRE E SALI MINERALI POICHE NASCONO
DA IMPASTI INDIRETTI LIEVITATI OLTRE 24 ORE E RILAVORATI AD ALTISSIMA IDRATAZIONE CON UN RIPOSO DI OLTRE 8 ORE

BOSTON

Impasto rustico con
cipolla caramellata,
crema al cheddar,
hamburger di
Angus conbacon

croccantee
cavolo bianco
marinato.

N
SOPHIA 16€ (&S
(1.7.8)

Impasto nero con cremoso al

pistacchio di Bronte, mortadellae
dressing alla stracciatella DOP.

LA BELLOTA* 22€ (5D

(1.7)

Impasto rustico con mousse al
pomodoro, asparagi croccanti,
jamoniberico e salsa di stracciatella.

SAVOIA** 18€ (D

(1.4)

Impasto rustico con salsa tonnata,
girello di Fassona, fiore del cappero,
olio, prezzemolo e scorza dilimone.

STRACCIUGA 18€ ([ *=siie

(1,4,7)

Impasto nero con pomodorino secco,

stracciatella, origano, acciughe del
Cantabrico, emulsione al basilico.

REGINA SABAUDA 20€ @D

(1,7,8)

Impasto nero con prosciutto arrosto,
stracciatella diburrata, bagnetto
verde, granelladinocciole.

NUDAE
CRUDA

Impasto nero con

tartare di Angus,
crema diblu di capr
DOP, spinacino
fresco saltato con
scagliedi
mandorle

CORALLINA 18€ (=D

(1,7,12,14)

Impasto nero con polpo scottato al
balsamico, crema di patate allo zafferano,
pomodorini confit e olive taggiasche.

SOL LEVANTE

Impasto rustico con sashimi di
salmone scottato, fragole,
salsa teriyaki, spuma dicremadi
philadelphia e jalapenos.

SEXTING 16€ @5

(17)

Impasto rustico con mousse di melanzane,
melanzane fritte, ricotta di pecoraromana,
emulsione al basilico.




FONNY BOX

COMPONI IL TUO MENU

SCEGLITRA:

® Hamburger
100gr di hamburger di manzo
con cheddar e ketchup

e Nuggets

bocconcini di pollo panati

® Toast
con prosciutto cotto e fontina

® Hotdog

panino al latte con wiurstel

A\

COME DESSERT
SCEGLITRA:

® Actimel allafragola

e Un frutto

e Undolce

Per bambini fino a 10 anni




A
IL. NOSTRO
IMPASTO!

SEMPLICE E SPECIALE

Realizziamo la nostra pizza solo conlievito madre e
farine semintegrali macinate a pietra 100% naturali.

Una pizza dal basso contenuto glicemico, ricca di
fibre e sali minerali, dal delicato mix di profumi.




UN CLASSICO CHE NON DELUDE MAI

PIZ/L %

MARGHERITA 8€

(1.7)
Pomodoro San Marzano, fior dilatte
Caseificio di Seriate, basilico e olio EVO.

EASY 7€

M
Pomodoro San Marzano, olio all’aglio

e basilico. &F

ACCIUGHINA 12€

(1,4,7)

Pomodoro San Marzano, fior dilatte
Caseificio di Seriate, capperi,

basilico e olio EVO.

Fuori cottura: acciughe del Cantabrico.

BUFALA 12€

a7)
Pomodoro San Marzano, bufala di
Eboli (SA), basilico e olio EVO. ¢¢

ORTOLANA 1I€

a7)
Pomodoro San Marzano, fior dilatte
Caseificio di Seriate, zucchine, peperoni,
melanzane e olio EVO.

DIAVOLA 1I€

(1,7,12)

Pomodoro San Marzano, fior dilatte
Caseificio di Seriate, spianata piccante,
olive nere e olio EVO.

CAPRICCIOSA 10€

(1.7)

Pomodoro San Marzano, fior di latte
Caseificio di Seriate, olive nere, carciofi,

funghi porcini, prosciutto cotto e olio EVO.

PROSCIUTTO EFUNGHI 10€

(17.12)
Pomodoro San Marzano, fior dilatte
Caseificio di Seriate, prosciutto cotto
Ferrarini, funghi porcini e olio EVO.

4 FORMAGGI II€

(1.7)

Fior dilatte Caseificio di Seriate, Grana
Padano D.O.P, taleggio D.O.P., gorgonzola
D.O.P.eolioEVO.

BINOMIO PERFETTO 12€

(1,7,9,12)

Pomodoro San Marzano, fior dilatte
Caseificio di Seriate, salsiccia,friarielli
eolioEVO.

Fuoricottura: stracciatella di Noci (BA).

NORMA I3€

(1.7)

Pomodoro San Marzano, fior dilatte
Caseificio di Seriate, melanzane fritte,
ricotta salata Montella e pomodorini
rossie gialli.

TOP!

BURRATA E CRUDO

Pomodoro San Marzano e fior di latte.
Fuori cottura: crudo di Parma
e burrata.

PATANEGRA 19€

(1.7.12) ¢

Pomodoro San Marzano, mozzarella e
pomodorini tagliati a dadini.

Fuori cottura: patanegra e burrata
diNoci(BA).
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CARBONARA

Fior dilatte Caseificio di Seriate e guanciale.
Fuori cottura: salsa all’'uovo, grana
€ pepe nero.

TONNARA* l5€¢¢

(1,4,7)

Pomodoro San Marzano, fior di latte
Caseificio di Seriate, filetti ditonno,
cipolla caramellata e scorza dilimone.
Fuori cottura: pomodorini rossi e gialli.

NDUJOSITA’ 14€ ”(,7
(1,7,12)
Pomodoro San Marzano, Fior dilatte

Caseificio di Seriate, nduja, spianata
piccante, scaglie di caciocavallo e basilico.

GORGOGODO I5€

(1,7,12)

Gorgonzola D.O.P, salsiccia fresca,
chips dizucchine, fior dilatte Caseificio
di Seriate, basilico e olio EVO.

COLONNATA 14€

(1,7,12)

Pomodoro San Marzano.

Fuori cottura: noci, lardo di Colonnata,
miele e burrata.

VALTELLINA 15€

(1,7,12)

Pomodoro San Marzano, fiordi
latte Caseificio di Seriate, tomino
e scaglie digrana.

Fuoricottura: bresaola e noci.

ROSEROSSE 14€ ﬁ

(1,7,8,12)

Pomodorini, fior dilatte Caseificio di
Seriate, brie e basilico.

Fuori cottura: speck, sciroppo d’acero
e nocigranulate.

&——-

OCTOPUS* 15€¢

(1.714)
Polpo, fior dilatte Caseificio di Seriate,
patate lesse e prezzemolo.

Fuori cottura: mousse di barbabietola.

STRACCIATA 13€

(1,7,12)

Pomodoro San Marzano, prosciutto
cotto Ferrarini, scaglie di Grana Padano
D.O.P e stracciatella di Noci (BA).

MORBIDELLA

Pomodoro San Marzano, fior dilatte
Caseificio di Seriate, crema di
pistacchie granella di pistacchi.
Fuori cottura: mortadella di Bologna
IGP e burrata di Noci (BA).

SPACCA 16€

(12,7.8)
Gamberoni, chips dizucchine, fior di
latte Caseificio di Seriate, basilico e
pomodorini.

Fuoricottura: zest dilimone e crema
al pistacchio.

RASTI

NT
G INVERNO!

PROVOLOVE 14€

(1.7,12)

Provola affumicata, guanciale, radicchio
spadellato, olive nere e patate lesse.

VEGANA I3€

(1,8)
Cremadicecie cipolla caramellata.
Fuori cottura: scaglie dimandorle.



BRUONCH

Pancake con sciroppo d’acero,
salmone affumicato, avocado,
banana arondelle, patate arrosto,
ricottina con miele e uova strapazzate.

Novrp

(1,3,4,7)

Pancake con sciroppo d’acero,
hummus di ceci, verdure grigliate,
avocado e patate arrosto.

)
Pancake con nutella, frutti di bosco,

plumcake di nostra produzione, latte
fresco, cereali e uova strapazzate

(1,3,7,8)

Dk Sk Sk i

Pancake con sciroppo d’acero,
bacon grigliato, prosciutto cotto
allabrace, avocado, bananaa
rondelle, patate arrosto, ricottina
con miele e uova strapazzate.

24€** 3,




BLVERAGL
o

ACQUAT75CL 3,5€ () O

NATURALE / FRIZZANTE

BIBITE 4€
COCA-COLA

COCA-COLAZERO
FANTA

SPRITE

THE PESCA-LIMONE
CHINOTTO

BIRRA

BIRRA IN BOTTIGLIA
ARTIGIANALI 7€

ERICA (Helles)
33CL Serra Storta (Gluten Free)

ROSMARY (Blanche)
33CL Serra Storta

CACTUS (IPA)
33CL Serra Storta

ZANTE (Bock)
33CL Serra Storta

BIRRE ALLA SPINA 4€-6€
MORETTIROSSA

ICHNUSA
ICHNUSA NON FILTRATA

BIRRE IN BOTTIGLIA 6€
MESSINA

BECK’S analcolica

Sceglidallanostra Drink List
i cocktails studiati per essere
abbinati alla tua cena!

VINO

AMIILVINO?

SCOPRI PIU DI 150 ETICHETTE
DELLA NOSTRA ENOTECA
PROVENIENTI DA TUTTAITALIA.

Chiedi al personale e consultala
nostra carta vini!

CALICEDIVINO
BIANCO / ROSSO 6€

Rivolgiti al nostro staff.

CALICEDIVINO
SUPERIORE 9€
Rivolgiti al nostro staff.

AMARO BASIC 4€ \\

coperto e servizio 2,5€
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ALLERGENI
w

LEGENDA

Il seguente elencoriportato elenca tuttalalista di
allegeni che é possibile si trovino in una o piu delle nostre ricette

‘ ToLurine c8:c|>:r5ch;TuT:0|o
‘ 2 CROSTACEI ‘ 9 sepaNO
‘ Suova ‘ 10 senaPE
‘ 4 pesce ‘ 11 sesamo
‘ 5 ARACHIDI ‘ 12 so2
‘ ésoia ‘ 13 LuPINI
‘ 7 LATTICINI ‘ 14 MoLLuscHI

| piatti contrassegnati con (*) sono preparati con materia prima congelata o surgelata all'origine,
mentre i piatticontrassegnati (**) sono prodottiabbattutiinloco.
Alcuni prodotti freschi di origine animale, cosi come i prodotti della pesca somministrati crudi,
vengono sottopostiad abbattimento rapido di temperatura per garantire la qualita e la sicurezza.
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SEGUICI SU:

00E©

Viale Giuseppe Borri, 26
Castellanza (VA)
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