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BENVENUTI

’\3 LA NOSTRA STORIA

Siamo nati perrappresentare I’artigianalita,
laricerca delle materie prime e I'innovazione
attraversolacucinainunalocationin cuile persone
possono trovare il piacere di star bene in qualsiasi
momento della giornata

IGolosario

ERO Restaurant & Bar
GAMB&.',?EO/S SO ‘ Design Awards
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LA NOSTRA
CUCINAS

o L’ECCELLENZA DEL TERRITORIO
o

4
L’ORIGINE

| nostri prodotti provengono dai territori che
garantiscono la migliore qualita nel rispetto della
natura e della sua stagionalita

A

LA FANTASIA
Solo con la materia prima migliore i nostri chef
silascianoispirare nella ricerca di sapori autentici
ed eccellenti

ILNOSTRO METODO
Ogni piatto di questo menu € legato alle
capacita artigianali dei nostri maestri, che
ogni giorno lavorano in casa la materia
prima, cuore delle nostrericette ==

\\

- . - _)/é?



FUONNY BOX

+
SCEGLITRA: <~
| 8,9€ Hamburger
(o

100gr di hamburger di manzo
con cheddar e ketchup

Nuggets
M
O Bocconcinidipollo panati

Toast

(1.7)
a Con prosciutto cotto e fontina

Hot dog
) +
Panino al latte con wiirstel

CONTORNO DI PATATINE FRITTE
EBIBITA INCLUSA

COMEDOLCE —
SCEGLITRA:

Actimel alla fragola
Unfrutto ascelta
tramela, aranciae
frutta di stagione

Un dolcetto
kinder

. INOGNIBOX
EPRESENTE UNA
SORPRESA
REGALO!




APPETIZERS

PICCOLISFIZI CROCCANTI E GOLOSI PER INIZIARE AL MEGLIO

14€
(3, 7)**

Jamon Iberico Patanegra
cartanera 30 mesi, puré
di patate, formaggio

filante, maionese -

alcherry X *ﬂ: R
»n

GNOCCO FRITTO 6€
(1.7)
Impasto dinostra produzione di
farine semi integrali servito con 9€
mousse al caprino 2

B Tortillas di mais con pico de

gallo affumicato (pomodori,

CHIPS 6€ coriandolo, cipolla e jalapenos),
(.7) cheddar, salsa avocado spicy,
Rondelle croccantidi ravanelli
patate fritte con

maionese al
wasabi




ANTIPASTI

ILMODO GIUSTO PER COMINCIARE

TAGLIERE DI SALUMIE

FORMAGGI PIZZA FRITTA
(1.7)

Coppa piacentina, salame felino, crudo di - Impasto dinostra produzione difarine

Parma 24 mesi, arrosto di prosciutto e semiintegrali con crema diformaggio,

pancetta coppata, formaggi Bastardo del foglie di prosciutto crudo diParma 24

Grappa e Toma piemontese, accompagnati mesi e tagliatelle di melone 13€

damarmellata al fico - Impasto dinostra produzione di farine
semiintegralicon cremadizucchine e
menta, chips dizucchine,

provolone, rape e

TARTARE DI MANZO 18€ limone 13€

(7,8)
150 gr di tartare di manzo battuta al
coltello con granella di pistacchi

di Bronte e nocciole piemontesi DOP
suspecchio diburrata eribes

CAPRESE ARTISTICA

Flan al vapore al pomodoro con mousse di

\ /‘m bufala campana DOP e basilico fritto
\ BIS DITACOS

PATANEGRA CON - Conchiglia di mais con salmone fresco
GNOCCO FRITTO norvegese, philadelphia, avocado, fragole

- Conchiglia di mais con salmone fresco
Jamon |Iberico Patanegra carta nera 30 mesi norvegese, salsa teriyaki, insalata, maionese
con gnocco fritto di nostra produzione al wasabi e ventaglidiananas

TRIS DI
TOMINI 12€

Tomino fresco con salsa verde
e nocciole piemontesi DOP s)

Tomino alla piastra con speck
croccante, miele e nociy s)

Tomino panato al panko con
pomodorino giallo fresco e mentaq,




Bun ai semi
di girasole

4

Pollo*

croccante

Maionese
al wasabi t\)

WASABI

(1,3, 12)**




SPICY SMASH

— (1,3,7)

Ly Bun alla
barbabietola

Jalapenos

Clpolla m # , ;(—freschm

crunchy

Doppio

4 g smash

Scamorza ¢ o P, o las WYY burger
affumicata e RCY ERSTEReTT s diChianina

e ' R G 200gr

Insalata
Gentile

Maionese




BURGLER

SCEGLIL’ACCOMPAGNAMENTO INCLUSO: PATATE, PANNOCCHIA O VERDURE MISTE

DIVINA COMMEDIA 16€

A G

Bun ai semi di girasole con hamburger
di Fassona, maionese al basilico,
bacon croccante, mozzarella di bufala
campana DOP, insalata Gentile e
pomodoro

16€
(IGY SRS

Bun al carbone vegetale con
pulled pork, insalata Gentile,
senape al miele, nachos croccanti

CRISPY SMASH 16€

(3,7,8)

Bun allabarbabietola con doppio
smash burger di Chianina 200 gr, brie,
bacon croccante e maionese allapesca

VEGGIE I5€

Bun ai semi di girasole con medaglione
di melanzane impanato e fritto, maionese
alpomodoro e bufala campana DOP

TRIPLO SMASH 22€

(01, 2,%,@, 7,6 %)

Bun allabarbabietola con triplo smash
burger di Chianina 300 gr, cheddar,
bacon croccante, insalata Gentile,
pomodoro e salsa della casa

KRAKEN I8€

(1,6,7,8,11,12,14)

Bun blu con tentacoli dipolpo
arrostito, burrata campana DOP,
cipolla einsalata Gentile

KILL BILL 20€

(1,6,7, 8, 1)**

Bun al carbone vegetale con carne
diWagyu, cipollarossa caramellata,
stracciatella Fattorie Paladinie
bacon croccante

18€

(1,4,7.8)

Bun blu con salmone norvegese
affumicato, salsa yogurt, avocado
e insalata Gentile

NETTUNO




I8€
A\

TOKYO <

(1,4,6,7)

EE I S S L S S L S L S S

INGREDIENTI #

Impasto rustico semi-integrale 8pz
Ricotta dibufala campana DOP extra
Salmone affumicato molto
Spinacino saltato con limone un pizzico
Salsa teriyaki intensa

R S S R S S S S S

Totale DIVINO

R S S R S S S S S S




PIZZE GOURMET

SONO ALTAMENTE DIGERIBILI ERICCHE DI FIBRE E SALI MINERALI
POICHE NASCONO DA IMPASTI INDIRETTI LIEVITATI OLTRE 24 ORE E RILAVORATI AD
ALTISSIMA IDRATAZIONE CON UN RIPOSO DI OLTRE 8 ORE

SAVOIA
BRUTTO ANATROCCOLO 20€ Impasto rustico semi-integrale con salsa
(1,7.9) tonnata, girello di Fassona, fiore del cappero,

Impasto al carbone vegetale con
mousse di formaggio, speck di
anatra affumicato,

spinacino fresco e

zeste d’arancia

olio al prezzemolo e scorza dilimone

BOREALE

Impasto al carbone vegetale

conmousse di caprino, bresaola

Punta D’Anca, mirtilli e pecorino f
romano a scaglie

NUDA E CRUDA 19€

(1,7)

Impasto rustico semi-integrale con
mousse agli asparagi, tartare di manzo,
asparagicroccanti e salsaallo
zafferano

FIOR DI GUSTO

Impasto al carbone vegetale con
pomodorino giallo, stracciatella, fiori di
zuccain pastella e polvere diolive nere

CORALLINA 18€ = | e | N

(1,7,14)

Impasto rustico semi-integrale con
mousse alle cime dirapa, polpo
scottato,

stracciatella

Fattorie

Paladinie

zeste dilime

BELLOTA

Impasto al carbone vegetale con mousse
di caprino, jamon iberico Patanegra carta
nera 30 mesi e salsa ai peperoni dolci

TRICOLORE

Impasto al carbone vegetale con pesto di
pomodoro secco e mandorle, bufala
campana DOP e basilico




rre divitello 2504gr,
e cottain pburro di

Cotoletta dica

impanata
iarificato servitacon

montagna ch
rucola, pomodor'm'l e chips
1,3,7)




SECONDI

FIORENTINA

FILETTO DI ANGUS
SPIEDONE DI
PICANHA 22€
Spiedone con 250gr
di picanha, pomodoro
e rondelle dimais

TAGLIATADIPOLLO

CARPACCIO 14€

(7)**

200gr di carpaccio diMagatello
crudo con sourcreame
fruttidibosco




PIZZE. TRADIZIONALI

DIAVOLA

MARGHERITA 8€

(1,7)

Pomodoro San Marzano, fior di latte
caseificio Orchidea, basilico
fresco, olio EVO

BUFALA

ACCIUGHINA

ORTOLANA

g S

PROSCIUTTO E FUNGHI

BINOMIO PERFETTO

4 FORMAGGI

) capriccIOSA

EASY

NORMA

IL NOSTRO

IMPASTO
g

Realizziamo la nostra pizza solo 3
o con lievito madre e farine semiintegrali
macinate a pietra 100% naturali

Una pizza dal basso contenuto glicemico, ricca di
fibre e sali minerali, dal delicato mix di profumi



N

LE PIZZE SPECIALINON SI SCELGONO. SIRICORDANO!

TONNARA 15€

(A LTAe

Pomodoro San Marzano, fior dilatte
Caseificio Orchidea, filetti di tonno,
cipolla caramellata e scorza dilimone
Fuori cottura: pomodorini rossi e gialli

‘NDUJOSITA 14€

a,7,12)

Pomodoro San Marzano, Fior dilatte
Caseificio Orchidea, ‘nduja, spianata
piccante, scaglie di caciocavallo e basilico

PATANEGRA 19€

(1,7,12)

Pomodoro San Marzano, fior dilatte
Caseificio Orchidea e pomodorini
tagliatia dadini

Fuori cottura: patanegra carta

nera 30 mesi e burrata100% italiana

STRACCIATA I3€

(IN2)

Pomodoro San Marzano, prosciutto
cotto Ferrarini, scaglie di Grana Padano
DOP e stracciatella Fattorie Paladini

BURRATA ECRUDO 14€

(1,7,12)

Pomodoro San Marzano e fior dilatte
Caseificio Orchidea

Fuoricottura: crudo diParma e
burrata 100% italiana

CREMOSA VIOLET I3€

(1,7,12)

Vellutata dizucchine, pomodorini confit,
chips di patate viola, ricotta salatae
salsiccia puntadicoltello

OCTOPUS I5€ ++

(1,7, 14)*

Polpo, fior dilatte Caseificio Orchidea,
patate lesse e prezzemolo
Fuoricottura: mousse dibarbabietola

RA Oo
CARBONARA 13€ ROMA ©
(1,3,7,12)
Fior dilatte Caseificio 4\ 4

Orchidea e guanciale

Fuoricottura: salsa ==
alluovo, Grana &t
e pepe nero ?

MORBIDELLA 13€

(1,7,8,12)
Pomodoro San Marzano,

fior dilatte Caseificio Orchidea, crema
di pistacchi e granella dipistacchi
Fuoricottura: mortadella diBologna
IGP e burrata100% italiana

SPACCA 16€

(12,7,8)
Gamberoni, chips dizucchine
fior dilatte Caseificio Orchidea,
basilico e pomodorini

Fuori cottura: zeste dilimone

e crema al pistacchio

COLONNATA 14€

(1,7,12)

Pomodoro San Marzano

Fuori cottura: noci, lardo di Colonnata,
miele e burrata 100% italiana

VIVALAZUCCHINA 15€

(1,4, 7)*

Vellutata dizucchine, chips di
patate viola, gamberiindopacifici,
chips dizucchine e stracciatella
Fattorie Paladini

GORGOGODO I15€

(1,7,12)
Gorgonzola DOP, salsiccia fresca, chips di
zucchine, fior dilatte Caseificio Orchidea,

basilico e olio EVO




BRUNCH”

SABATO EDOMENICA APRANZO

BRUNCH ALLA GRANDE

Pancake con sciroppo d’acero,
salmone affumicato, avocado,
bananaarondelle, patate arrosto,
ricottina con miele e uova strapazzate

VEGAN t@»

Pancake con sciroppo d’acero,
hummus di ceci, verdure grigliate,
avocado e patate arrosto

o .
O BUONDI

Pancake con nutella, frutti dibosco,
plumcake dinostra produzione, latte
fresco, cereali e uova strapazzate

Serviti con Caffé espresso/americano e un succo di frutta a scelta!

AMERICAN 24€

(1,3,7)

Pancake con

sciroppod’acero
PP Avocado e

banana arondelle Ricottina
conmiele

Bacon grigliato

Prosciutto cotto

allabrace
Uova

strapazzate




BLVERAGL

ACQUA75CL 3,5€
NATURALE / FRIZZANTE

X BIBITE 4€
COCA-COLA

COCA-COLAZERO
FANTA

SPRITE

THE PESCA-LIMONE
CHINOTTO

LEMON ¥

TONICA X

BIRRA

BIRREIN BOTTIGLIA
ARTIGIANALI 7€

ERICA (Helles)
33CL Serra Storta (Gluten Free)

ROSMARY (Blanche)
33CL Serra Storta

CACTUS (IPA)
33CL Serra Storta

ZANTE (Bock)
33CL Serra Storta

BIRRE ALLA SPINA 4€-6€
MORETTIROSSA

ICHNUSA
ICHNUSA NON FILTRATA

BIRRE IN BOTTIGLIA 6€
MESSINA

BECK’S analcolica

-——&

Sceglidallanostra Drink List +
i cocktails studiati per essere +
abbinati alla tua cena!

s

VINO %

AMIILVINO?

SCOPRI PIU DI 150 ETICHETTE
DELLA NOSTRA ENOTECA
PROVENIENTIDA TUTTA ITALIA.

Chiedial personale e consultala
nostra carta vini!

CALICEDIVINO
BIANCO / ROSSO 6€

Rivolgiti al nostro staff.

CALICEDIVINO
SUPERIORE 9€
Rivolgiti al nostro staff.

AMARO BASIC 4€ &



ALLERGENI

LEGENDA

La seguente lista elenca gli allergeni che & possibile
sitrovinoinuna o piu delle nostrericette

‘ ToLuine c8:c|>:r5ch;TuTQC|o
‘ 2 CROSTACEI ‘ 9 sepaNO
‘ Suova ‘ 10 seNAPE
‘ 4 pesce ‘ 11 sesamo
‘ 5 ARACHIDI ‘ 12 so2
‘ ésoia ‘ 13 LuPiNi
‘ 7 LATTICINI ‘ 14 moLLuscHI

| piatti contrassegnati con (*) sono preparati con materia prima congelata o surgelata all'origine,
mentre i piatti contrassegnati (**) sono prodottiabbattutiinloco.
Alcuniprodottifreschidiorigine animale, cosicome i prodotti della pesca somministrati crudi,
vengono sottopostiad abbattimento rapido di temperatura per garantire la qualita e la sicurezza

#——_



coperto e servizio 2,5€

- . - _)’QF



SEGUICI SU:

00©

Viale Giuseppe Borri, 26
Castellanza (VA)



